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- ြမန်မာနိုငင်ဳမှ‌ြပဌာန်ဵ‌သတ်မှတ်‌ချက်မျာဵ 
- တရုတန်ိုငင်ဳမှ‌ြပဌာန်ဵသတ်မှတ်ချကမ်ျာဵ‌‌နှငဴ်‌ညီညွတ်မှုရှိမရှိ‌‌စိစစ်ေပဵရပါသည်။ 
  

□   Conforming 
□   Non-conforming 
□   NA 



Enterprise Overview    
1.1 Enterprise Overview    
 မှတ်ပုဳတငေ်လျှောကထ်ာဵစဉ်က ြဖညဴ်ထာဵတဴဲအချက်ေတနွဲ့ ကိုက်ညီမှုရှိ/မရှ ိ   
 ြမန်မာနိုငင်ဳနဲ့  တရုတန်ိုငင် ဳအကကာဵ သေောတူညီထာဵတဲ ဴပုဳမှန်တင်ပို့ခွင်ဴ ြပုထာဵတဲ ဴ

သီဵနှဳေတ ွဟုတ/်မဟုတ် 
1.2 Management system  
 ကုမ္ပဏရီဲ့  ေဆာင်ရကွ်ထာဵရှိတဲ ဴစီမဳခန့်ခွဲေရဵစနစ်ေတွဟာ (အထူဵသြဖင်ဴ Phytosanitary 

prevention နဲ့  Control အပိုင်ဵေတွမှာေဆာငရ်ွကထ်ာဵရှိမှုေတွဟာ ေကာင်ဵမွန ်မှန်ကန်မှု 
ရှ/ိမရှိ 

1.3 Management organization    
 ကုမ္ပဏရီဲ့  Department ေလဵေတွဖွဲ့စည်ဵထာဵ တာ (ဉပမာ- Plant Health နဲ့ပတ်သက်တဲ ဴ

Department,    Food Safety နဲ့  ပတ်သကတ်ဲ ဴDepartment  ေတွထာဵရှ/ိမရှ ိ 
 သကဆ်ိုင်ရာ Department မှာ  ခန့်ထာဵတဲဴ ကျွမ်ဵကျင်သူေတွရှ/ိမရှိ  
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     2. Enterprise Location and Workshop Layout    

   
 2.1 Site Selection and Plant Environment 

 

 လုပ်ငန်ဵရဲ့ ‌တည်ေနရာနဲ့‌ေနရာအခင်ဵအကျင်ဵ‌ဟာ‌ပစ္စည်ဵထတု်လပု်မှုအတွက‌်
သငဴ်ေတာ်လာဵ? ပါတ်ဝန်ဵကျင်ဟာ‌ညစ်ညမ်ဵ မှုေတွြဖစေ်စနိငု်တဲဴေနရာလာဵ‌‌? 
 

 2.2 Workshop Layout     
 ထုတလ်ုပ်တဴဲစက်ေတွ‌ေနရာတကျထာဵရှိမှု၊‌သန့်ရငှ်ဵမှု၊‌တဳခါဵေပါက်ေတွ၊‌ြပူတင်ဵ  

ေပါက်ေတွ‌တပဆ်င်ထာဵမှုဟာ‌အင်ဵဆက်၊‌ကကက်နဲ့‌ဌက်ေတွ‌ဖျက်ဆီဵ မှုကို‌တာဵဆီဵ 
ေပဵနိုင်မှု‌ရှ/ိမရှိ‌ 



 
3. Facility and Equipment 

 3.1 Production and Processing Equipment 
 3.2 Storage Facility 

 
 ထုတ်လပု်တဲဴပစ္စည်ဵနဲ့‌ကိကု်ညီတဴဲ‌စက်၊‌အရည်အေသွဵအာဵြဖငဴ်‌ေကာင်ဵမွန်မှုရှိ/မရှိ‌ 
 သိုေလာှင်ရုဳေတဟွာ‌ေလဝငေ်လထွက်ေကာင်ဵလာဵ၊‌အင်ဵဆကပ်ိုဵမွှာဵေတွ၊‌အပူချနိ်နဲ့‌

စိုထိုင်ဵ ဆ‌ကိ‌ုControl လုပ်ေပဵ‌နိုငြ်ခင်ဵ‌ရှိ/မရှိ‌‌ 
 



4. Water/Ice/Steam      
 Production ပိုင်ဵမှာ‌Processing   အပိုင်ဵ မှာ‌တကယ်လို့‌‌အသုဳဵြပုခဲဴရင‌်

အဲဒီေရဟာ‌‌အရည်အေသွဵစစ်ေဆဵထာဵမှုရှ/ိမရှ၊ိ 
  Safety Requirement ေတနွဲ့ကိုက်ညီမှုရှ/ိမရိှ 

 



 
5. Raw and Auxiliary Materials and Packaging Materials   

 5.1 Acceptance and control of raw materials and excipients 
 5.2 Source of Raw Materials 
 5.3 Food additives (if applicable) 
 5.4 Packaging Materials 

 
 ထုတလ်ုပ်တဴဲ‌ပစ္စည်ဵအတွက်‌ကုန်ကကမ်ဵေတွ၊‌အြခာဵထညဴရ်တဲပဴစ္စည်ဵေတွ‌အဲဒါေတွဟာ‌ေယ်ကရလဲ?  

 ဒီပစ္စည်ဵေတွလက်ခဳချနိ်မှာ‌‌ထိန်ဵချုပ်ပိုဵ မွှာဵေတွပါဝင်လာမှု၊‌Food Safety  အတကွ်သငဴ်ေတာ်တဲဴ‌
ကုန်ကကမ်ဵပစ္စည်ဵေတွဟုတမ်ဟုတ‌်စတာေတွကို‌စစ်ေဆဵထာဵမှု‌ရှိ/မရှိ‌ 

 ထွက်ရှလိာတဲဴ‌ကုန်ေချာပစ္စည်ဵေတွ‌ထုတ်ပုိဵတဲဴ‌Packaging Materials ေတွဟာ‌သိုေလှာင်တဲဴ‌
အချနိ်မှာ‌Food Safety ကို‌ထိခိကု်နိုင်မှုရှ/ိမရိှ 

 Packaging Materials  မှာေဖါ်ြပတဲ‌ဴအညွှန်ဵစာ/Label ဟာ‌‌‌နှစ်နိုင်ငဳသေောတူညထီာဵတဲဴ‌
သေောတူညီချက်၊‌စာချုပ်ပါအတိုင်ဵ‌ဟုတ်/မဟုတ‌်‌‌ကို‌စစ်ေဆဵမှာြဖစ်ပါတယ။် 

 



6. Production and Processing Control    
 

 6.1 Operation of food safety and hygiene control system 
 6.2 Mycotoxins control 
 6.3 Use of food additives and nutritional fortification substances (if applicable) 

 
 ထုတလ်ုပ်တဴဲစက်ရုဳ၊‌ြပုြပင်ထတု်ပုိဵတဲဴစက်ရုဳ‌ေတွဟာ‌Hazard Analysis Critical Control Poing  

(HACCP) လို့ေခါ်တဲဴ‌နိုင်ငဳတကာကအသိအမှတြ်ပုထာဵတဲဴ‌အစာဵအစာေေဵကင်ဵ‌
လုဳခခုဳစိတ်ချေစေရဵအတွက်စီမဳေဆာင်ရွက်ထာဵတဲဴ‌‌System ေဆာင်ရွက်ထာဵရိှမှု‌ရှိ/မရှိ 
 

 ထုတလ်ုပ်လိုက်တဲပဴစ္စည်ဵေတွထဲမှာ‌Mycotoxins လို့ေခါ်တဲဴ‌မှိုေကကာငဴ်ြဖစ်တဲဴအဆိပ်‌ေတွ‌မြဖစ်ေအာင်‌
ေဆာင်ရွက်ထာဵရှိတဲဴ‌အစီအမေဳတွ‌ရှိ/မရှိ၊‌‌ရှရိင်လည်ဵ ေဆာင်ရွက်ထာဵရှိတဲဴ‌စစ်ေဆဵမှု‌အေြဖေတွဟာ‌
တရုတ်နိငု်ငဳ‌ရဲ့ ‌Food Safety Standard နဲ့ကိုက်ညမီှုရိှ/မရှိ 



ISO & HACCP  



7. Cleaning and Disinfection  
 7.1 Cleaning and Disinfection 

 
 သန့်ရှင်ဵေရဵေဆာင်ရွက်ထာဵရှိမှုနဲ့‌ကူဵစကမ်ှုမရှိေအာင်‌ပိုဵသတ်ေဆာင်ရွက်မှု‌အစီအမဳ‌

ေတွ‌ရှ/ိမရှိ 

 



 
8. Control of Chemicals, Waste and Damage by Insects and Rats 

 8.1 Control of Chemicals 
 8.2 Management of physical contamination 
 8.3 Control of Damage by Insects and Rats 
 8.4 Waste Management 
 ထုတ်လုပ်တဲပဴစ္စည်ဵေတွမှာ (Chemical) ဓါတုပစ္စည်ဵေတွေကကာငဴ်  ညစ်ညမ်ဵမှုမရှိေစေရဵ ေဆာင်ရွက ်ထာဵရှိမှု  ရှ/ိမရှိ 

 စက်ေတွကိ ုMaintenance ေဆာင်ရွက်မှု၊ Hygiene ေဆာင်ရွက်ထာဵရှိမှု၊ အထူဵသြဖငဴ်  (glass, metal, and plastic) 
မှန်ကွဲစေတ၊ွ သတ္တုအစိတ်အပိုင်ဵေတ၊ွ ပလပ်စတစ်ေတ ွပါဝင်မှုမရှိေစေရဵ အစီအမဳေဆာင်ရွက်ထာဵရှိမှု ရှ/ိမရှိ 

 ထုတ်လုပ်မှုမှာ ကျန်ဵမာေရဵနှငဴ် အစာဵအစာေေဵကင်ဵလုဳခခုေဳရဵကို အကျ ိုဵသက်ေရာက ်  ေစနိုင်တဲ ဴြခင၊် ယင၊် 
အင်ဵဆက်ပိုဵမွှာဵနဲ့  ကကက်ေတရွဲ့  ဖျက်ဆီဵ မှုမ ှကာကွယ်ရန ်ေဆာင်ရွက်ထာဵရှိတဲ ဴအစီအမဳမျာဵ ရှ/ိမရှိ 

 ထုတ်လုပ်တဲပဴစ္စည်ဵေတထွညဴ်တဲဴ Container ေတွ၊ စွန့ပ်စ်ပစ္စည်ဵ ေတွထည်ဴတဲဴ Container ေတွ ကိ ု
သတ်သတမ်ှတ်မှတ ်၊ သိသာထင်ရှာဵစွာ ထာဵရှိမှု ရှ/ိမရှိ 

 ထုတ်လုပ်မှုအပိုင်ဵမှာ ညစ်ညမ်ဵမှုေတွြဖစ်လာေစနိငု်တဲ ဴစွန့ပ်စ်ပစ္စည်ဵ  (Waste products) ေတကွိ ုသီဵြခာဵထာဵြခင်ဵ၊ 
အချနိ်နှငဴ်တစ်ေြပဵညီ စွန့ပ်စ်ြခင်ဵ ရှ/ိမရှိ 

 



9. Product Traceability  
 9.1 Traceability and Recall  
 9.2 Warehouse - in and out management 
 ထုတ်လုပမ်ှုကွင်ဵဆက်တစ်ေလျှောက်ြဖစ်တဲဴ‌ ကုန်ကကမ်ဵမှသည်၊‌ ထုတ်လုပမ်ှု၊‌ ြပုြပင်ထုတ်ပိုဵ 

မှု၊‌ ေနာက်ဆုဳဵ‌ကုန်ေချာ (ထုတ်ကုန်)‌အထ ိ  (Two Ways) ေြခရာ‌ခစဳစ်ေဆဵနိုင်မှုအတွက်‌
ေဆာင်ရကွ်ထာဵရှိတဲဴ‌အစီအမဳေတွ‌ရှ/ိမရှိ 

 ထုတ်လုပတ်ဲပဴစ္စည်ဵေတွကို Warehouse မှာ‌ အသွင်ဵ/အထုတ်‌ ေဆာင်ရွက်တဲဴေနရာမှာ‌
စနစ်တကျ‌မှတ်တမ်ဵမျာဵထာဵရှိြခင်ဵ (အနည်ဵဆုဳဵ ၂‌နှစ်စာထာဵရှိရန်)‌ရှ/ိမရှိ 

  



10. Personnel Management and Training    
 10.1 Personnel Health and Hygiene Management 
 10.2 Personnel Training 
 10.3 Requirements for management personnel 
 လုပ်သာဵေတွ/ဝန်ထမ်ဵေတွကုိ‌ အစာဵအစာထုတ်လုပ်တဲဴလုပ်ငန်ဵေတွမာှ‌ အလုပ်တာဝန်‌

ေပဵအပ်ဖို့အတွက်‌ကျန်ဵမာေရဵစစ်ေဆဵမှုေတွ‌ေဆာင်ရကွ်ထာဵြခင်ဵ‌ရှ/ိမရှိ 
 ခန့်ထာဵပပီဵ တဲ‌ဴလုပ်သာဵ/ဝန်ထမ်ဵေတွကုိလည်ဵ‌ပုဳမှန်ကျန်ဵမာေရဵစစ်ေဆဵမှုေတ ွ(Regular 

Physical Examinations ) ေဆာင်ရကွ‌်ေပဵမှုနဲ့‌မှတ်တမ်ဵထာဵရှိမှု‌ရှ/ိမရှိ 
 ထုတ်ကုန်ပစ္စည်ဵေတွမာှ‌ ကျေရာက်တတ်တဲ ဴ  (သေောတူစာချုပ်တွင‌် ထိန်ဵချုပရ်န် 

ေတာင်ဵဆိုထာဵေသာဖျက်ပိုဵ )‌ ထိန်ဵချုပ်ဖျက်ပုိဵေတွကိ‌ု စစ်ေဆဵနိုငမ်ယဴ် Personnel 
Training ေတွေဆာင်ရွက်ထာဵရှိမှု‌ ရှိ/မရှိ (သက်ဆိုင်ရာဌာနမ‌ှ ကျွမ်ဵ ကျင်သူမျာဵကိုဖိတ် 
ေခါ်၍‌သငတ်န်ဵေပဵြခင်ဵ) 



11. Self-inspection and Self-control 
 11. Finished Product Inspection 

 လုပ်ငန်ဵေဆာင်ရကွသ်ူမျာဵ (ကမု္ပဏ)ီ အေနနဲ့ (Plant quarantine, Food Safety, and  
Other Tests) ထုတ်ကနု်ပစ္စည်ဵအေပါ်မှာ ထိန်ဵချုပ်ဖျက်ပိုဵေတွ၊ အစာဵအစာေေဵကင်ဵ 
ေရဵနဲ့ အြခာဵလိုအပ်တဲဴ စစ်ေဆဵစမ်ဵသပ်မှုေတွကိ ုေဆာင်ရကွ်ထာဵရှိမှု ရှ/ိမရှိ 

 ေဆာင်ရွကထ်ာဵရှိခဲဴရငလ်ည်ဵ ၂ နှစ်အထ ိသိမ်ဵဆည်ဵထာဵတဲဴ မှတ်တမ်ဵ (Record) ေတွ 
ရှ/ိမရှိ 

  



12. Pest Control 
 12.1 Prevention and control of quarantine pests of concern to China 
 12.2 Identification of Pests 
 12.3 Pest control 
 12.4 Fumigation treatment (if necessary) 
 ထုတလ်ုပ်မှုနဲ့‌ သုိေလှာင်မှု‌ေတွမှာ‌ ‌တရုတ်နိုင်ငဳဖက်မှ‌ေတာင်ဵဆိုထာဵတဲဴ‌ထိန်ဵချုပ်ဖျက်ပိုဵမျာဵနဲ့‌အြခာဵ အန္တရာယ် 

ြဖစ်ေစတဲ‌ဴသက်ရှိမျာဵ‌ပါဝင်မှုမရှိေစေရဵအတွက်‌စီမဳေဆာင်‌ရွက်ထာဵရှိမှုရှ/ိမရှိ 
 ေဆာင်ရွက်ထာဵရှိခဲဴရင်လည်ဵ ‌ အနည်ဵဆုဳဵ ‌ ၂‌ နှစ်အထ‌ိ သိမ်ဵဆည်ဵထာဵတဲဴ‌ မှတ်တမ်ဵ (Monitoring Record) ေတွ‌

ရှ/ိမရှိ 
 ထုတလ်ုပ်မှု‌နဲ့‌သိုေလှာင်မှု‌မှာ‌ေတွ့ရှိတဲဴ‌ဖျက်ပိုဵေတွကို‌အမျ ိုဵအစာဵခွဲြခာဵနိုင်တဲဴ‌စွမ်ဵေဆာင်ရည်ရှိ/မရှိ  (သ့ုိမဟုတ)်‌

ကျွမ်ဵကျင်တဲဴ‌ ဌာန၊‌ အဖွဲ့အစည်ဵ (Professional Organization) ကေန‌ စစ်ေဆဵပပီဵ‌ အမျ ိုဵအစာဵခွဲြခာဵထာဵေသာ‌
မှတ်တမ်ဵ (အနည်ဵဆုဳဵ  ၂‌နှစ)်‌‌ရှ/ိမရှိ 

 ထုတလ်ုပ်မှု‌နဲ့‌သိုေလှာင်ရုေဳတမွှာ‌ပုဳမှန် (လိုအပ်ပါက)‌ဖျက်ပိုဵကာကွယ်နှိမ်နင်ဵ‌ေဆာင်ရွက်မှု‌ရှ/ိမရှိ 
 ေဆာင်ရွက်ထာဵရှိခဲဴရင်လည်ဵ‌‌ေဆာင်ရွက်တဲဴနည်ဵလမ်ဵေတွကိ‌ုမှတ်တမ်ဵ (အနည်ဵဆုဳဵ  ၂‌နှစ်အထ)ိ‌ထာဵရှိမှု‌‌ရှ/ိမရှိ 
 အဆိပ်ေငွ့မှိုင်ဵတိုက်ြခင်ဵ (Fumigation treatment) ေဆာင်ရွက်ရာမှာ‌ အသဳုဵြပုတဲဴ‌ နည်ဵလမ်ဵ‌ ေတွဟာ‌

တရုတန်ိုင်ငဳက‌လိုအပ်ချက်ေတွနဲ့‌ကိုက်ညီမှု‌ရှ/ိမရှိ 



CCIC and Other Fumigation Agency 



 GACC မှတ်ပုဳတင်ရရှိပပီဵ (Plant-derived Food) မျာဵ တင်ပို့ လျှေက်ရှိေသာ ကုမ္ပဏီ 
မျာဵ၏ စာဵေသာက်ကုန်ထုတ်လုပ်သညဴ် စက်ရဳု / ြပုြပငထ်ုပ်ပိုဵ သညဴ်စကရ်ု/ဳ 
သိုေလှာင်ရဳုမျာဵ၏အမှန် တကယ် တည်ရှိမှုမျာဵအာဵ ေြမြပင ် ကွင်ဵ ဆင်ဵ 
စစ်ေဆဵြခင်ဵမျာဵကိ ုေဆာင်ရကွ်ပပီဵ  မှတ်တမ်ဵတင်ထာဵရှမိှာ ြဖစ်ပါသည်။ 
 

 တရုတ်နိုငင်ဳသို့ ကုန်ပစ္စည်ဵတင်ပို့ေနေသာ လုပ်ငန်ဵရှင်မျာဵအေနြဖငဴ် ြပင်ဆင် 
ေဆာင်ရကွ်ရမညဴ်အချက်မျာဵအာဵ ကကိုတင ်ေဆာင်ရကွ်ထာဵနိုင်ရန် အကကြဳပုပါသည်။ 
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